
Bestelformulier Kerst à la Carte

Huisgesneden carpaccio (100 gr. per portie) à € 5,-

Ambachtelijk gerookte zalm (100 gr.) à € 5,-

Truffelmayo (250 ml) à € 4,-

Pesto Genovese (250 ml) à € 4,-

Mosterd-dille dressing (250 ml) à € 4,-

Parmezaanse kaassnippers (125 gr.) à € 4,-

Medaillons van varkenshaas omwikkeld met pancetta à € 15,50

Zachtgegaarde buikspek à € 14,50

Hazenpeper wildragout van haas met o.a. peperkoek (700 gr.) à € 16,75

Rigatoni ai funghi e tartufo pasta met paddenstoelen in truffelsaus (800 gr.) à € 18,-

Boeuf Bourguignon (700 gr.) à € 16,75

Verse zalmfilet (400 gr.) à € 12,50

Knoflook-rozemarijnsaus (250 ml) à € 4,-

Aceto-saus (250 ml) à € 4,-

Sjalotten-portsaus (250 ml) à € 4,-

Peperroomsaus (250 ml) à € 4,-

Witte wijnsaus met basilicum (250ml) à € 4,-

Bastogne parfait à € 8,- (vanaf 2 personen)

Mangobavarois à € 12,50 (vanaf 4 personen)

Cannoli – 4 verschillende, gevulde Italiaanse 
biscuits à € 8,- (ook lekker bij de koffie!)

Hapjespan à € 17,95 (vul aantal personen in)

Hapjespan bestaat uit: Kippenspies, gehaktballetjes, 
chickenwings, pulled chicken, zachtgegaard buikspek.
U krijgt een partypan in bruikleen (incl.gebruiksaanwijzing).
Ideaal voor groepen.

Huisgemaakte rode kool (500 gr.) à € 7,50

Huisgemaakte aardappelpuree (500 gr.) à € 5,-

Mix van verschillende soorten groenten (500 gr.) à € 8,-

Zuurkool (500 gr.) à € 7,50

Traditionele tomatensoep à € 9,-

Romige paddenstoelensoep (goed gevuld) à € 10,50

Pompoencrèmesoep à € 9,50

Bisque, lichtgebonden en goed gevulde vissoep à € 12,50

Naam:

Adres:

Mobiel nr.

Dag:	                        1e Kerstdag	 2e Kerstdag

Voorgerecht componenten

Hoofdgerechten

Sauzen (portionering per 2 personen)

Nagerechten Hapjespan (vanaf 4 personen)

Bijgerechten (kant-en-klaar op smaak)

Huisgemaakte soepen (u serveert ongeveer 3 porties uit een liter)

De medaillons van varkenshaas, 
de zachtgegaarde buikspek en de 
zalmfilet zijn al sousvide gegaard 
en hoeven enkel nog opgewarmd 
of gegrild te worden in de oven.

Vul het formulier in, bewaar deze en stuur het formulier terug via de mail naar info@claudiakookt.nl
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